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Allergie o intolleranze: (1) Cereali contenenti glutine (grano, farro, grano khorasan, segale, orzo, avena), (2) 
Crostacei, (3) Uova, (4) Pesce, (5) Arachidi, (6) Soia, (7) Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), (8) frutta 
a guscio (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o 
noci del Queensland), (9) Sedano, (10) Senape, (11) Semi di sesamo, (12) Anidride solforosa e solfiti (se in 
concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro), (13) Lupini, (14) Molluschi. Per allergie, intolleranze o 
patologie alimentari, o per qualsiasi dubbio o necessità, si prega di fare riferimento al responsabile di punto 
vendita. I piatti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine.  

Come funziona il nostro brunch

piatti principali
Scegli uno dei nostri

1.

2.

3.

Scegli un contorno

Il Brunch Kit è
tutto compreso!

(disponibile anche in versione vegana!)

+

+

+caffé americano
o thé caldo

cestino di pane 
con tre salse vegan homemade

spremuta 
d’arancia

3 bite
desserts

acqua naturale
o frizzante



Scegli tra:

·  Small Bun* 
con small Hamburger (1) (3) (7)  
e salsa a piacere

·  Small Bun*
con Hot Dog (1) (3) (7) 
e salsa a piacere

·  Chicken Nuggets* (1) (3) (5)

·  Cheese Sticks* (1) (3) (5) (7)

Incluso nel menu: 

Classic French Fries* (5)

+ 

Dolce a scelta tra: 

Muffin

Brownies* (1) (3) (6)

Ice Cream (1) (3) (6) (7)

1 0  e u r oM E N UKids’

gadget, tovaglietta 
e matite per colorare 

in regalo!



P A N C A K E S : 

Pancakes (1) (3) (7) (12)

Sciroppo d’acero

Pancakes (1) (3) (7) (12)

Fresh Blueberry

Pancakes (1) (3) (6) (7) (8) (12)

Banana & Chocolate

F R E N C H  T O A S T S : 

French Toast (1) (3) (7) (8) (11)

Pane ai 5 cereali e noci* a fette, passato 
in uova fresche bio, cotto al burro,  
spolverato con zucchero a velo e 
accompagnato da sciroppo d’acero

S A N D W I C H E S : 

American Super Toast (7)

Pane alle prugne*, burro, prosciutto 
cotto, formaggio, insalata iceberg,  
Grana Padano a scaglie

      Eggs & Guacamole (3) (7) (10) (12)

Pane bianco all’avena*, uovo sodo 
bio, guacamole*, lattughino baby, 
pomodorini confit, maionese

B A G E L S : 

Italian Style (7)

Prosciutto crudo, mozzarella, cream 
cheese, insalata iceberg, pomodoro, 
basilico, olio extra vergine d’oliva

      Parmigiana Bagel (3) (7)

Melanzane panate e fritte*, mozzarella, 
Grana Padano a scaglie, pomodorini 
confit, basilico  

      Hummus Bagel (7)

Hummus di ceci*, caponata di verdure*, 
insalata iceberg, Brie, pomodorini confit, 
pesto al basilico, olio extra vergine d’oliva 

Mediterranean (7)

Mozzarella, pomodoro, insalata iceberg, 
basilico, olio extra vergine d’oliva

E G G S : 

Sweet Omelette (3) (5) (6) (7) (8)

Omelette farcita con confettura  
di frutta o cioccolato 

Salty Omelette (3) (5) (7)

Omelette farcita con formaggio  
e prosciutto cotto

2. scegli un side dish (disponibile anche in versione vegana!):
Potatoes rosti
French fries
Onion rings
Spinaci al burro con grana padano e cranberry

Coleslaw cavolo bianco, carote, erba cipollina, maionese

3. acqua, caffé/tea, spremuta d’arancia, homemade bread e bite cakes sono compresi!

20 euroLong Beach

1. scegli un main dish:



Pasadena 23 euro

P A N C A K E S : 

Eggs & Bacon (1) (3) (7) (12)

E G G S : 

Two Eggs any Style  (3) (5) (7) (12)	

Uova bio all’occhio di bue |  
Strapazzate | Benedict  
Bread of choice* & Fresh Fruit Salad

Baveuse Plate (3) (5) (7)

Morbida omelette con verdure* e formaggio

B A G E L S : 

Chicken Salad (3) (7) (8) (9) (10) (12)

Salsa di pollo con aromi*, noci, sedano 
verde, insalata iceberg, brandy, ketchup, 
maionese

Tuna Salad   (3) (4) (7) (8) (10)	

Salsa di tonno*,  capperi, sedano verde, 
gocce di tabasco, insalata iceberg, cetrioli 
freschi, olive nere sott’olio, maionese

Greek Bagel   (3) (7) (10) (12)

Guacamole*, formaggio di capra Feta, 
spinacino baby, pomodoro, sun-dried 
tomatoes, maionese al balsamico, olive 
nere sott’olio

No Regrets Bagel (1) (11)	
Bagel ai semi*, plant-based chicken*, 
hummus di ceci*, spinacino baby,  
germogli di barbabietola, salsa thaina, 
sesamo nero

A V O C A D O  T O A S T S : 

Avocado Toast (3) (7) (8) (9) (12)

Guacamole*, avocado a fette,  
olio extra vergine d’oliva 

H A M B U R G E R S : 

      Chicken Burger (1) (3) (7) (11)

Burger di pollo* con erbe aromatiche, 
pomodori, misticanza, brie 

      Vegetarian Burger (1) (3) (5) (6) (7) (11)

Vegetables burger*, insalata iceberg, 
pomodori, misticanza, cipolla rossa,  
erbe aromatiche, salsa di yogurt greco

S A N D W I C H E S : 

Made in Italy (7)	

Pane ai 5 cereali e noci*, prosciutto crudo, 
paté di olive taggiasche, insalata iceberg, 
Grana Padano a scaglie, miele, basilico

Grilled Chicken (3) (5) (7) (10) (12)	

Pane ai 5 cereali e noci*, petto di pollo 
alle erbe aromatiche*, peperoni arrosto*, 
lattuga iceberg, pomodoro, olio extra 
vergine d’oliva, maionese

      Chicken & Guacamole (3) (5) (7) (10) (12)

Pane ai 5 cereali e noci*, petto di pollo alle 
erbe aromatiche*, guacamole*, insalata 
iceberg, pomodrini confit, maionese

      Roastbeef	 (3) (7) (10) (12)

Pane bianco all’avena*, roastbeef 
all’inglese, uovo sodo bio, lattughino 
baby, salsa al rafano, maionese

Potatoes rosti / French fries / Onion rings
Spinaci al burro con grana padano e cranberry

Coleslaw cavolo bianco, carote, erba cipollina, maionese

3. acqua, caffé/tea, spremuta d’arancia, homemade bread e bite cakes sono compresi!

1. scegli un main dish:

2. scegli un side dish (disponibile anche in versione vegana!):



San Francisco 25 euro

P A N C A K E S : 

Ham & Sauce Béarnaise (3) (10) (12) 

      Eggs & Guacamole (1) (3) (7) (12) 

B A G E L S : 

N.Y. Style (4) (7)	
Salmone affumicato*, cream cheese, 
pomodoro, capperi sott’aceto

H A M B U R G E R S : 

Classic
Hamburger di manzo*, pomodori  
freschi, insalata iceberg, pickles,  
anelli di cipolla rossa

Jungle Burger (7)

Homemade vegan bun ai semi*, vegan 
hamburger*, lattughino baby scottato, 
pomodorini confit, mozzarella vegana, 
maionese vegana, erba cipollina

S A N D W I C H E S : 

Pastrami Sandwich (3) (10) (12)

Pane bianco all’avena*, pastrami, 
lattughino baby scottato, pickles,  
salsa tartara

C L U B  S A N D W I C H : 

Hummus Big Club  (7) (11)

Pane bianco vegano*, hummus di ceci*, 
melanzane alla griglia*, Brie, lattuga 
iceberg, pomodorini confit, pomodoro, 
sesamo nero tostato

A V O C A D O  T O A S T S : 

Avocado Toast & Eggs  (3) (12)

Guacamole*, avocado a fette, uova 
fresche bio, olio extra vergine d’oliva

B O W L S : 

Vegan Bowl (11)

Riso integrale, broccoli a vapore*, 
melanzane alla griglia*, peperoni 
arrosto*, zucca a vapore*, pomodorini 
confit, semi di girasole, semi di lino, 
sesamo bianco, goma dressing

S A L A D S : 

      Cottage Cheese Salad
Insalata di stagione, ricotta, spinaci 
baby, fagiolini*, carote julienne, olive 
nere sott’olio, pomodorini, crostini di 
pane ai 5 cereali e noci*, pistacchi

2. scegli un side dish (disponibile anche in versione vegana!):
Potatoes rosti
French fries
Onion rings
Spinaci al burro con grana padano e cranberry

Coleslaw cavolo bianco, carote, erba cipollina, maionese

3. acqua, caffé/tea, spremuta d’arancia, homemade bread e bite cakes sono compresi!

1. scegli un main dish:



28 euroLos Angeles

P A N C A K E S : 

Salmon & Cream Cheese* (1) (3) (4) (7) (12) 

H A M B U R G E R S : 

Cheese Burger (7)

Hamburger di manzo*, cheddar,  
pomodori freschi, insalata iceberg,  
pickles, anelli di cipolla rossa

Italian Burger (7)

Hamburger di manzo*, melanzane  
grigliate*, provola, pomodorini confit,  
basilico

      American Burger (3) (7) (10) (12)

Hamburger di manzo*, cheddar,  
crispy bacon, coleslaw, maionese, 
ranch sauce

      Burger Plate (3) (7)

Pane bianco all’avena*, Hamburger  
di manzo, uovo all’occhio di bue,  
guacamole*, pomodoro, insalata  
iceberg, maionese

A V O C A D O  T O A S T S : 

Bacon & Eggs (3) (12)

Guacamole*, avocado a fette, crispy 
bacon, uova fresche bio, olio extra 
vergine d’oliva

Plant-based Chicken (1) (10) (11)

Pane bianco vegano*, plant-based 
chicken*, guacamole, vegan cheese, 
pomodorini confit, sesamo bianco, 
sesamo nero

C L U B  S A N D W I C H : 

Big Club (3) (7) (10) (12)	

Pane* ai cinque cerali e noci,  
arrosto di tacchino, pomodoro,  
insalata iceberg, uovo sodo bio,  
crispy bacon, maionese	

California Club (3) (7) (10) (11) (12)

Pane* ai cinque cerali e noci,  
prosciutto cotto, pomodoro,  
insalata iceberg, mozzarella,  
spinacino baby, senape, maionese

Big Tuna (3) (5) (7) (10) (12)

Pane* ai cinque cerali e noci,  
tonno*, pomodoro, insalata iceberg,  
uovo sodo bio, cetriolo, pickles,  
capperi sott’aceto, maionese 

2. scegli un side dish (disponibile anche in versione vegana!):
Potatoes rosti
French fries
Onion rings
Spinaci al burro con grana padano e cranberry

Coleslaw cavolo bianco, carote, erba cipollina, maionese

3. acqua, caffé/tea, spremuta d’arancia, homemade bread e bite cakes sono compresi!

1. scegli un main dish:



30 euroMalibù

B O W L S : 

California Bowl (4) (6) (11)	

Riso Basmati e riso nero, salmone*, 
wakame*, edamame*, avocado, sesamo 
nero, erba cipollina, zenzero rosa,  
wasabi, yuzu ponzu dressing	

Tropical Bowl (2) (4) (6) (7)

Riso basmati, gamberi scottati,  
avocado, mango, edamame, erba 
cipollina, pomodorini confit,  
cocco chips, mango e curry sauce

Teriyaki Chicken Bowl (5) (6) (11)

Riso integrale, petto di pollo con 
erbe aromatiche*, broccoli a vapore*, 
pomodori confit, umami toppers al 
sesamo, erba cipollina, teriyaki dressing

S A L A D S : 

Chicken Caesar Salad (3) (4) (7) (10)

Petto di pollo con erbe aromatiche*, 
insalata iceberg, crostini di pane ai 
5 cereali e noci*, crispy bacon, Grana 
Padano a scaglie, salsa Caesar*

Niçoise Salad (3) (4) (7) 	
Insalata di stagione, pomodorini, 
tonno sott’olio, fagiolini*, patate al 
vapore, uovo sodo Bio, mozzarella,  
olive taggiasche

A V O C A D O  T O A S T S : 

Salmon & Eggs Benedict (3) (4) (12)

Guacamole*, avocado a fette, salmone 
affumicato*, uova fresche bio, olio 
extra vergine d’oliva

H A M B U R G E R S : 

Bacon Cheese Burger (7)	
Hamburger di manzo*, crispy bacon, 
cheddar cheese, pomodori, insalata 
iceberg, pickles, anelli di cipolla rossa

Spicy Burger (7)	

Hamburger di manzo*, crispy bacon, 
avocado, Grana Padano a scaglie, 
marmellata di peperoncino rosso*

      Smashed special Burger (3) (10) (12)

Hamburger di manzo*, pomodori 
freschi, insalata iceberg, cipolla 
caramellata, smokey bacon sauce  
maionese

      Double Classic Burger
Hamburger di manzo doppio*, 
pomodori freschi, insalata iceberg, 
pickles, anelli di cipolla rossa 

2. scegli un side dish (disponibile anche in versione vegana!):
Potatoes rosti
French fries
Onion rings
Spinaci al burro con grana padano e cranberry

Coleslaw cavolo bianco, carote, erba cipollina, maionese

3. acqua, caffé/tea, spremuta d’arancia, homemade bread e bite cakes sono compresi!

1. scegli un main dish:



C O L D  D R I N K S :

Acqua microfiltrata Liscia/Gassata 0,50 cl Vetro							       1,5

Acqua Naturale 0,50 cl Brick California Bakery (solo per l’asporto)			   1,5

Acqua Frizzante 0,50 cl Pet (solo per l’asporto) 									            1,5

Spremuta Fresca d’Arancia o Pompelmo 			       5

Centrifugati Frutta e Verdura				     			       7
(aggiunta di zenzero fresco +0,5)

ENERGY carota-mango-limone  
ORANGE carota-arancia-mela  
DETOX ananas-cetriolo-basilico  
TONIC mela-pera-finocchio 
FRESH BERRY’S mirtilli-fragole-mela

Milkshake 		  													                 7
Fragole | Banana | Cocco | Gianduia | Vaniglia | Cioccolato

Succhi di Frutta / Tè freddo  Pesca | Limone 									            3,5

Bibite  																						                         3,5

Coca-Cola | Coca-Cola Zero | Sprite | Fanta | Lurisia (Chinotto, Limonata, Gazzosa)  

Energy Drink  by Red Bull 															                  4

Aperitivo in bottiglia  Lurisia Assenzio | Lurisia Genziana					        5

Aperitivo in bottiglia Crodino XL 17,5 cl									            6

Drinks



Drinks

C O F F E E  B Y  L A V A Z Z A : 

Espresso Gran Espresso			   regular 1,2   |   double 2

Espresso La Reserva de Tierra Brasile Blend	   regular 1,8   |   double 3
Brasile Blend  | Colombia

Caffè decaffeinato				    regular 1,2   |   double 2

Caffè macchiato				       regular 1,2   |   double 2

Caffè corretto												              2

Marocchino													               1,8

American coffee													               1,8

American coffee decaffeinato							         1,8

Caffè Orzo/Ginseng										             regular 1,5   |   double 2

Cappuccino Gran Espresso														                2

Cappuccino La Reserva de Tierra Brasile Blend							         2,5
Brasile Blend  | Colombia

Latte macchiato																		                    3

Latte macchiato decaffeinato													               3

Latte bianco																				                     1,6

Foamy Choco Coffee																	                  2,2
Caffè Espresso con crema di cioccolato fondente, macchiato con latte caldo

H O T  D R I N K S :

Cioccolata fondente & Panna (disponibilità stagionale)					       5

Crema fredda al caffè (disponibilità stagionale)		    5

Thè & Infusion				       															                  5
The Breakfast | The Darjeeling | The Jasmis | The Quattro Frutti Rossi | 
The Roiboos Cederberg | The Earl Grey | Tisana du Berger | Camomilla

Matcha			  	     													              6

La nostra caffetteria può essere realizzata 
anche con bevanda di Soia, Avena o Mandorla 

Espresso dai sentori di 
cacao e pepe nero, profilo 
aromatico equilibrato  
e corpo pieno

Espresso 
amabile dalla 
personalità 
intensa

Filtro dall’ 
aroma fruttato 
e dal corpo 
equilibrato

30 %
Certifie d Coff ee

30 %
Certified Coff ee



B E E R S :

Birra alla spina (BUD) 			        					         piccola 4,5   |   grande 6

Budweiser BUD																		                    5

Lowenbrau original																	                  5 

Corona																						                       5 

Ichnusa non filtrata																	                  5

Leffe rossa																				                      6

Weissbier Franziskaner 0,5 l												              	         7

W I N E :

Ca Del Bosco Cuvee Prestige edizione 46						       	 50

Ca Del Bosco Corte Del Lupo Bianco								        	 35

Ca Del Bosco Corte Del Lupo Rosso							        	 35

Batìso Prosecco DOC Extra Dry Spumante				     	 25

Kellerei Kaltern Gewurztraminer DOC 					      	 25

Kellerei Kaltern Lagrein 										           	 25

Arnaldo Caprai Grechetto Anima Umbra Bianco IGP 		   	 23

Arnaldo Caprai Grechetto Montefalco Bianco DOC        	  	 25

Arnaldo Caprai Montefalco Rosso DOC     			   	 27

BottleGlass

10

7

7

6

6

--

5

--

6

Drinks


