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COPERTO 1,50

CRUNGHY YOGURT

MORNING FRUIT »& @@ 11,00

Bowl con granola, frutta fresca
di stagione e coulis di fragole

COCONUT SUNRISE »» oo @ana 12,00

Bowl con granola, coulis di mango,
frutti rosst, cocco chips e pepite
di cioccolato fondente

FRESH FRUIT SALAD 7,50

ananas, melone, fragole e mirtilli

FRESH BERRIES SALAD 8,50

fragole, more, lamponi e mirtill




COPERTO 1,50

EGGS

Servite con pane all avena* ®®@®®

SCRAMBLE & BACON w o @a 11,00

Uova strapazzate con bacon croccante

EGGS & AVOCADQ « e 13,00

Uovo poché con stracciatella,
avocado, pomodorini, cetrioli

ENGLISH BREAKFAST » e - 15,00

Uova fritte con fagioli stufati, wurstel,
funghi e pomodorini arrostiti

SAVORY OMELETTE « e 11,00

farcita con prosciutto cotto
e formaggio

SALMON & PHILADELPHIA® @« 14,50

Omelette con salmone affumicato®,
avocado e Philadelphia®

SPINACH™ & FETA OMELETTE «»« 10,50

®(3)(7)(8) (D) 12,00
Oat bread™ dipped in fresh eggs, cooked
in butter, dusted with powdered sugar,

served with maple syrup and berries



PANCAKES MAPLE SYRUP v« -

soffict e altt pancake serviti con sciroppo d'acero

Sostituisci lo sciroppo dacero con coulis
di fragole o crema al cioccolato® @ ®

PANCAKES (1) (3)(5)(6)(7)(8)(10)(12)
CRISPY PEANUT BUTTER

soffict e altt pancake serviti con burro
darachidi, granola e crema al cioccolato

NUTELLA® PANGAKES (1) (3)(5)(6) (7) (8) (10) (12)

con succhero a velo

PANB AKES (1) (3)(6)(7) (8) (12)
BANANA & CHOCOLATE CREAM

PANC AKES 1) (3)(6)(7)(8) (12)
WITH RED FRUITS

e miele millefiori profumato alla cannella

ARRICCHISCI IL TUO PIATTO CON:

Mini fresh fruit salad

Mini fresh berries salad

PANCAKES EGGS & BACON » o @@ coa

PANCAKES (1) (3)(7)(8)(11)
PHILADELPHIA® & AVOCADO

PAN CAKES D (3@ (7)(12)*
SMOKED SALMON

con Philadelphia® ed erba cipollina

COPERTO 1,50
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COPERTO 1,50

Serviti con il nostro pane ai 5 cereali e noci™ V@@ ®av

SCEGLI LA COTTURA DELLE UQVA:

fritte ®® | strapazzate ®® | poché ®@

PLAIN AVOCADO TOAST @@ e 12,00

Guacamole™®, avocado, erba cipollina e semi
di sesamo bianco e nero, con salsa Olandese

AVOCADO TOAST & EGGS «»@wa 14,50

Guacamole®, avocado, uova, erba cipollina
e semt di sesamo bianco e nero, servito
con salsa Olandese

AVOCADO TOAST EGGS & BACON 16,00

Guacamole®, avocado, uova, bacon croccante,
erba cipollina e semz di sesamo bianco e nero,
con salsa Olandese @@ @ ®an

AVOCADO TOAST EGGS & PHILADELPHIA® 14,00

Philadelphia®, avocado, uova, erba cipollina
e semt di sesamo bianco e nero, servito
con salsa Olandese @@ @ ®an

AVOCADO TOAST EGGS & SALMON 19,50

Guacamole®, avocado, uova, salmone affumaicato®,
erba cipollina e sem1 di sesamo bianco e nero,
servito con salsa Olandese @@ ® @ ® 1)

Request it with our
vegan white bread!* ®

AYOGAN0 ...




COPERTO 1,50

Scegli il tuo bagel:

@ Plain* @

* () @an
‘.\ ) Sesame seeds

: :'{.“!:' e \
> ;;_-‘f" - s

MEDITERRANEAN BAGEL ~ 11,00

Mozzarella, Philadelphia®, pomodoro a fette,
insalata iceberg, foglie di basilico e olio evo

« NOREGRETS BAGEL @@ coa 12,00

Straccetti vegani®, hummus di cect™, spinacini baby,

pomodorini confit, germogli di barbabietola,
maionese vegana e sesamo nero

GREEK STYLE BAGEL »coa» 12,50

Guacamole®, feta, spinacini baby, pomodoro a fette,

pomodorini confit olive Kalamata e maionese
al balsamico

GRILLED CHICKEN BAGEL ¢ 13,50

Petto di pollo* cotto a bassa temperatura, insalata

iceberg, peperoni rosst arrosto, pomodoro a fette,
mazionese e olio evo

NY STYLE BAGEL « e 14,50

Salmone affumicato®, Philadelphia®, pomodoro
a fette e cappert sott aceto

COUNTRY STYLE BAGEL »« o @@ 12,00

Uova strapaszzate e bacon croccante



COPERTO 1,50

9,

IL RE DELLA FASSONA

Serviti con una porzione di patate fritte dippers*®®

GCLASSIC BURGER « @@ a0 ax 14,50

Home-made bun®, hamburger di manzo*,
pomodoro a fette, insalata iceberg, cetrioli
1n agrodolce, classic burger sauce

- aggiunta Cheddar cheese @ + 1,50
- aggiunta Bacon croccante + 2,00

AMERICAN BURGER o« @ @2 15,50

Home-made bun®, hamburger di manszo*,
cheddar cheese, bacon croccante, coleslaw,
baconais sauce

PULLED PORK BURGER > @ @ o0 15,00

Home-made bun®, pulled pork?*, insalata
1ceberg e salsa barbecue

OBERTO

Serviti con una porzione di patate fritte dippers*®®

CALIFORNIA SMASH BURGER o a2 13,50

Potatoes bun®, doppio hamburger di manzo*,
pomodoro a fette, insalata iceberg, cetrioli
1n agrodolce, smokey baconnaise sauce

SPICY SMASH BURGER « & - 14,00

Potatoes bun®, doppio hamburger di manzo*,
bacon croccante, avocado, Grana Padano
a scaglie, sriracha sauce



COPERTO 1,50

Serviti con una porsione di patate fritte dippers* @@

BIG BI_UB (1) (3)(7)(8) (10) (11) (12) 16,50

Pane at 5 cerealt e noct™, arrosto di tacchino,
pomodoro a fette, insalata iceberg, uovo sodo,

bacon croccante e maionese

CALIFORNIA CLUB @ @@ anaaz 16,50

Pane ai 5 cereali e noci™, prosciutto cotto,
pomodoro a fette, insalata iceberg, spinacini baby,
moszzarella, senape in grani e maionese

SAN FRANCISCO CLUB o 16,50

Pane all'avena®, petto di pollo* cotto a bassa
temperatura, insalata iceberg, bacon croccante,

pomodoro a fette e maionese

ATLANTIC CLUB & 19,50

Pane all avena®, Salmone affumicato®,
Philadelphia®, insalata iceberg, pomodoro a fette



COPERTO 1,50

con pane all avena™ ®®0®

GRILLED CHEESE SANDWICH & 7,00

Pane allavena®, cheddar cheese e burro
accompagnato da salsa di pomodoro

CLASSIC TOAST » @ a0 8,00

Prosciutto cotto, formaggio e maionese

AMERICAN SUPER TOAST ~ 10,00

Prosciutto cotto, formaggio, insalata
1ceberg e Grana Padano a scaglie

JASMENU

CON GADGET, TOVAGLIETTA PERSONALIZZATA E MATITE IN REGALO!

UN PIATTO A SCELTA TRA: UN CONTORNO A SGELTA TRA:

- EGGS ON BREAD - PATATE FRITTE dippers* »

uova servite con il nostro pane all.’av.ena* - Potato ROSTI* wew

@@ ®® con la cottura che preferisci:
fritte @® | strapazzate @@ | poché ® a2 " American SWEET FRIES>X< (5)(6)
 HOT-D0G* wwwowamas UN DOLCE A SCELTA TRA:

con ketchup e maionese

- BEEF BURGER* owwomoos ~ DROWNIEX oo e
con ketchup e maionese - GELAT0* v }\?

—

; CHICKEN NUGGETS* (1) (3)(7) (10) ) —
—




COPERTO 1,50

CHICKEN BOWL &« 13,50

Riso a scelta, Straccetti di pollo* saltati, avocado,
spinacino baby, pomodorini, sesamo nero

- Disponibile anche con straccetti vegani*

TERIYAKI BOWL & @ 14,50

Riso a scelta, petto di pollo* cotto a bassa
temperatura, ctmette di broccoli™* a vapore,

pomodorini confit, erba cipollina, umamsi toppers
sesamo e teriyaki dressing

CALIFORNIA BOWL « 15,00

Riso a scelta, salmone naturale a cubetti™, alga
wakame®, soia edamame®, avocado, sesamo nero,
erba cipollina, zenzero rosa, wasabi, soia dressing

&

KALAMATA 0o oo 13,00

Misticanza, uovo sodo, avocado, feta, cetrioli,
pomodorini, olive Kalamata, pane allavena*

CHICKEN CAESAR w @ @awm 14,50

Insalata iceberg, petto di pollo* cotto a bassa
temperatura, crostini di pane all avena®, bacon
croccante, Grana Padano a scaglie, salsa Caesar,
servita con pane all avena

- Disponibile anche in versione vegana

NIGOISE 134 (7)(8) 144,5()

Misticanza, tonno sott olio, mozzarella, uovo sodo,

fagiolini™ a vapore, patate al vapore, pomodorini,
olive kalamata, servita con pane all avena



COPERTO 1,50

All-American chef’s specials

AMERICAN MEATBALLS v »@o®aae 13,00

Polpette di carne* in stile americano,
servite con salsa di pomodoro
e pane ai 5 cereali e noct™

BBQ RIBS (1) (3)(9) (10)

Costine di suitno* cotte e marinate
con salsa barbecue servite con
patate fritte Dippers™

mezza porzione 14,00

porzione intera 21,00

GALLETTO CB @« 18,00

Galletto alle erbe aromatiche™ cotto al forno
seroito con American Sweet Fries™
e smokey baconnaise sauce

MAC AND CHEESE - » 15,50

Maccheroncini con tipica salsa al cheddar,
comfort food della tradizione USA

LEGUME SOUP+ v ©w@anan 10,50

(disponibilita stagionale)

PUMPKIN GCREAM SOUP+ 0 »@w@aam 10,50

(disponibilita stagionale)

con American Sweet Fries
& Smokey Baconnaise Sauce




COPERTO 1,50

SIDE

Abbina un contorno al tuo piatto!

PATATE FRITTE DIPPERS* «« 3,50
POTATOES ROSTI o 3,50
AMERICAN SWEET FRIES* «« 4,00
ONION RINGS* »e 3,50
SPIANCI AL BURRO* 4,00

con Grana Padano a scaglie

COLESLAW »aoa2» 4,50

tipica insalata americana
con cavolo bianco, carote, maionese
ed erba cipollina

VERDURE SALTATE 5,00

taccole*, fagiolini®, broccoli™
e pomodorint al basilico

VEGEBALLS* (1) (5) (6) (8)(9) (10) (11) (12) 4,00

polpette vegane di verdure e legumi



COPERTO 1,50

Accompagna il tuo drink!

TASTE OF CALIFORNIA 30,00 CcoN COMPRES!

(1) (3)(5)(7)(8)(10)(11) (12)
(3 piani di degustazione)

Simple cheese burger Bite*, Patate fritte dippers®,
nuggets™, Oniton Rings™, Potatoes rosti™,

California club*

NUGGETS DI POLLO* oo a0 3,50
con salsa spicy sriracha

PATATE FRITTE DIPPERS* «« 5,00
CON CHEDDAR

E BACON CROCCANTE
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COPERT0 1,50

OUR

DEVIL'S FOOD CAKE* »o oo @a fetta 7,50

Torta al cioccolato fondente farcita con
crema montata di panna frescae mascarpone,
frutti di bosco e crema al cioccolato fondente

RED VELVET GAKE* »o @@ ®ao fetta 7,50

Torta rossa al cacao amaro farcita con crema
di panna fresca e mascarpone, lamponz freschi

CHOCO PISTACHIO CAKE* voeowe  fera 7,50

Torta al cioccolato fondente farcita con
crema montata di panna fresca e mascarpone
al pistacchio, con granella di pistacchi

DOUBLE CHOCO CAKE* «o @ e fetta 6,50

Ciambella al cacao amaro farcita con
confettura di lamponzt, ricoperta di crema
al cioccolato fondente e granella di nocciole

ONE LOVE CAKE* vow@ae fetta 6,50

Ciambella con cioccolato fondente
e ctoccolato bianco

CITRUS POPPY SEED CAKE* v« fetta 6,50

Ciambella agli agrumsi e semt di
papavero senza latte e senza burro

CARROT CAKE SQUARE »@ e fetta 7,00

Torta di carote e ananas freschi con cocco
rapé, noct pecan, spesie e_frosting leggero



COPERT0 1,50

OUR

ALMOND GARROT CAKE* oo fetta 6,00

Torta di carote con mandorle, bevanda
alla soia e goccedt cioccolato fondente

BANANA & SESAME BREAD * vowm  ferra 6,00

Soffice banana bread con sem1
di sesamo e noct

Tutte le nostre cheesecake sono preparate
con crema al Philadelphia®

NY CHEESECAKE - fetta 7,00

Plain per gustarla in purezza

STRAWBERRY NY GHEESECAKE* v fetra 7,50

Con topping di confettura di lampone
e fragole fresche

BLUEBERRY NY CHEESECAKE* vo0  ferra 7,50

Con topping di confettura di martills
e mirtilli freschi

NUTELLA® NY CHEESECAKE* vooo®  fera 8,00

Con topping di Nutella®

11/ NY CHEESECAKE* v fetta 8,00

Base di biscotti Oreo®, guarnita con
crumble di Oreo®



PREZZI COMPRESI DI SERVIZIO AL TAVOLO

HOT DRINKS

(disponibilita stagionale) @@

CIOCCOLATA FONDENTE 5,50

con panna 6,00

THE G INFUSI 5,50
(tutti t the sono serviti con 1 nostri Cake cookies) @@ ®

The Breakfast | The Darjeeling | The Jasmis |
The Quattro Frutti Rossi | The Roiboos Cederberg |
The Earl Grey | Tisana du Berger | Camomilla

MATCHA -

ICE MATCHA

The Matcha, ghiaccio,
succhero di canna liquido

MATCHA CALDO

ICE MATGHA LATTE

Avena | Mandorla ® | Soita © | Cocco ® | Riso

MATCHA LATTE CALDO

Avena | Mandorla ® | Soia © | Cocco ® | Riso




GOLD DRINKS

ACQUA MICROFILTRATA 1,70
Liscia | Gassata 0,50 cl vetro

SPREMUTA FRESCA / SUCGCO 5,50
darancia o di pompelmo

SUCCHI DI FRUTTA 3,90
pera | pesca | mirtillo | albicocca | mela | ace

BIBITE 3,90

Te pesca | Te Limone | Coca-Cola |
Coca Cola Zero | Sprite | Fanta |
Lurisia (chinotto, limonata, gazzosa) |
Mediterranea Tonic water

ENERGY DRINK 2y red Buit) 4,50
APERITIVO IN BOTTIGLIA

Crodino XL 17,5 cl 6,50
Campart Soda 5,50

Sanbitter 5,50



PREZZI COMPRESI DI SERVIZIO AL TAVOLO

COFFEE By Lavazza

ESPRESSO / DECAFFEINATO  regular 1,60 | double 2,40
CAFFE CORRETTO 1,00

ESPRESSU La Reserva de Tierra Brastle Blend
regular 2,20 | double 3,00

MAROCCHINO 2,20
CREMA AL CAFFE regular 2,20 | double 3,00

(disponibilita stagionale)

AMERICAN COFFEE 2,20
ORZ0 / GINSENG regular 2,00 | double 2,80
CAPPUCCINO GRAN ESPRESSO 2,20
CAPPUCCINO La Reserva de Tierra Brasile Blend 3,00
LATTE MACCHIATO / DECAFFEINATED 3,20
WHITE MILK 2,00
FOAMY CHOCO COFFEE 2,80

Caffe espresso con crema di cioccolato fondente
e macchiato con latte caldo

La nostra caffetteria puo essere realizzata

anche con bevande vegetaliby =~  abase

di Soia, Avena, Mandorla, Cocco, Riso




CROISSANT Al GEREALI* v«

CROISSANT VEGANO™

ERON.THE BAKERY

UTELLA® BAKERY DONUTS* © @@
UTELLA® AMERICAN BOMB™ © @
CROISSANT AL BURRO* w @ @

€ 4,00

€ 3,00

€ 2,20 (vuoto)
+€0,20 farcito

€ 2,20 (vuoto)
+€0,20 farcito

€ 2,20 (vuoto)
+€0,20 farcito

CROISSANT ALBURROE UTELLA® w©o® ¢ 2,90
CROISSANT Al GEREALIE UTELLA®* w©o@® ¢ 2,90

CINNAMON ROLLS* @@
PAIN AU CHOCOLAT* o
MUFFIN @

UTELLA® MUFFIN 0 © @@

LILLE APPLE PIE* »@ a2

CHERRY PIE* »

PEACH PIE* o«

BROWNIE* v oo

BIG COOKIE* » o

NY CHEESECAKE BITE *»»© o
CORNCAKE™ v

PLUMCAKE AL CIOCCOLAT0* v @
MINI ENGLISH SCONES™ o«

€ 2,90

€ 2,50

€ 4,00

€ 4,50

€ 6,50

€ 6,50

€ 6,50

€ 5,50

€ 4,00

€ 3,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 4,50



PREZZI COMPRESI DI SERVIZIO AL TAVOLO

CENTRIFUGATI ..

ENERGY. carota, mango e limone
ORANGE carota, arancia e mela
DETOX ananas, cetriolor e bastlico
TUNIC mela, pera e finocchio

FRESH BERRIES frutti rosst e mela f\_ﬁ 2
AGGIUNTA DI ZENZERO FRESCO \+ 0,50 1f

_4//4
S —

MILKSHAKE. ..

FRAGULA gelato alla fragola e latte
BANANA. gelato fior di latte, banana e latte

CIUCCULATU gelato al cioccolato e latte ©® 10

VANIGI.IA gelato alla vaniglia e latte

BI.UE martille e bevanda alle mandorle ®
YELLUW ananas, bevanda di riso e gengero
WHITE banane, bevanda al cocco e cacao © ¢
FLAMINGU fragole e bevanda all avena @

GREEN avocado, bevanda alla sota e menta ©



PREZZI COMPRESI DI SERVIZIO AL TAVOLO

COCKTAILS

FRUM 8,00

Prosecco, purea di fragole fresche
e spremuta di arancia

APEROL SPRITZ 8,00
Prosecco, Aperol, Soda

CAMPARI SPRITZ 8,00
Prosecco, Campart, Soda

NEGRONI 8,00
Campari, Bulldog Gin, Vermouth Cinzano rosso
NEGRONI SBAGLIATO 8,00
Prosecco, Campari, Vermouth Cinzano rosso
AMERICANO 8,00

Campari, Vermouth Cinzano rosso, Soda

GIN TUNIC OR LEMON Bombay 8,00 | Bulldog 10,00
VODKA TONIC OR LEMON sy 8,00 | ciroc 10,00

RHUM & COLA 8,00
Rhum Pampero, Coca Cola
WHISKY & COLA 8,00

Whisky Jack Daniel’s, Coca Cola



PREZZI COMPRESI DI SERVIZIO AL TAVOLO
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Birra alla spina (BUD)
piccola 5,00 | grande 6,50

Budweiser BUD 5.50
- Corona 5,50
&zazs  Ichnusa non filtrata 5,50
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PR x> Leffe rossa 6,50
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GLASS BOTT.

Prosecco Batiso 6,00 25,00
Bianco (Gewurstraminer) 6,00 24,00
Rosso (Valpolicella) 8,00 28,00
Franciacorta Ca’ del Bosco 10,00 50,00

AMARI

Averna | Cynar | Montenegro | Jagermeister

SPIRITS

Limoncello | Mirto | Grappa | Sambuca

4,50



ALLERGENI

Gentile Cliente,

in conformita al Reg. CE 1169/11 ti informiamo che le
seguenti sostanze o prodotti possono provocare allergie
o intolleranze: (1) Cereali contenenti glutine (grano,
farro, grano khorasan, segale, orzo, avena), (2) Crostaceli,
(3) Uova, (4) Pesce, (5) Arachidi, (6) Soia, (7) Latte e
derivati (incluso lattosio), (8) Frutta a guscio (mandorle,
nocciole, noci, anacardi, noci pecan, noci del Brasile,
pistacchi, noci macadamia o del Queensland), (9) Sedano,
(10) Senape, (11) Semi di sesamo, (12) Anidride solforosa

e solfiti (in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/1),
(13) Lupini, (14) Molluschi.

I prodotti contrassegnati con * sono preparati utilizzando
ingredienti congelati.

Se sei allergico o intollerante a una di queste sostanze,

o ad altri alimenti non indicati, ti invitiamo a informarne
il nostro personale: saremo lieti di aiutarti a trovare la
soluzione piu adatta.




