
* ThAnKsGiViNg DaY *
gIoVeDì 23 nOvEmBrE dAlLe 20.00

Flûte di bEnVeNuTo con appetizers

ToRtInO dI zUcCa al forno 
con funghi saltati e profumati al rosmarino   
con crema fondente di formaggio cheddar

CoRn BrEaD
il pane di mais tipico del giorno del ringraziamento

ZuPpA dI lEgUmI, cAsTaGnE e nOcI PeCaN
crostini di pane bianco allo zenzero

Tipico tAcChInO del giorno del ringraziamento 
farcito e cotto al forno con gravy e cranberry sauce

MaShEd pOtAtOeS (patate dolci americane 
schiacciate croccanti 
cotte al forno) e cavoletti 
di Bruxelles con 

sCiRoPpO d’aCeRo 
e nocciole
* * *
LiLlE ChOcOlAtE PeCaN pIe

Gewurztraminer 
Kaltern / Montefalco rosso 
Caprai (1 bottiglia ogni 4 
persone)

65,00 a persona


